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RUHOSTA LAUTASELLE

Mika Vahamaki ja Veronika Eriksson



Aikataulu syksy 2024
ti ja ke klo 16 alkaen

t1 29.10. Valkohantapeuran kasittelykoulutus, Vaskion
metsastysseura (rekisteroity riistankasittelytila)
e suolistus, nylkeminen, paloittelu
e kouluttajina Vaskion metsastysseuran asiantuntijat
ke 30.10. Valkohantapeuran kasittelykoulutus, Salon seudun
ammattiopisto
e nylkeminen, paloittelu, riiputus ja raakakypsytys
e kouluttajina Risto Rintakoski, Veronika Eriksson ja Mika
Vahamaki
ti 5.11. Peuraa lautasella, Salon seudun ammattiopisto
e liemet, haudutus padat ja paistit, pateet ja perinteiset riistan
lisukkeet
e kouluttajina Veronika Eriksson ja Mika Vahamaki
ke 6.11. Peuraa lautasella, Salon seudun ammattiopisto
e arvokkaat ruhon osat, fileet ja paistit ja gastronomiset
lisukkseet
e riista-annoksen taydentavat juomat
e riistaruoasta elamys
e kouluttajina Veronika Eriksson ja Mika Vahamaki



Yhteystiedot:

Tavataan
Mika Vahamaki
Va lmennus— Veronika Eriksson
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044 7704 631 / Mika
044 7704 622 / Veronika

Contact Us

SALON SEUDUN AMMATTIOPISTO
TAITAJANKATU 6, 24240 SALO

Sdhkaposti

mika.vahamaki@sskky.fi
veronika.eriksson@sskky.fi




